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la Pizzeria

— [

Si puo scegliere tra quattro tipi di impasti che differiscono per tipologie di
farine, tempi e modalita di lievitazione.

GLIIMPASTI

CLASSICO

La storica ricetta Danda: impasto diretto con blend di farine "00" e olio extravergine.

| NERO_IGRAMY

Il nostro impasto classico con aggiunta di carbone vegetale che conferisce friabilita
e digeribilita.

IEITN (€ +2,00)

Impasto diretto con farina multicereali (Molino Grassi): un mix di manitoba tipo 0 e
farina integrale bio ai 5 cereali (grano, segale, orzo, riso, avena). Per questo impasto
usiamo solo lievito madre naturale ricavato da mosto d'uva abruzzese, allevato e
curato da noi da oltre 15 anni.

IMPASTO DELLA SETTIMANA
(€ +2,00)
Ogni settimana proponiamo un impasto diverso utilizzando varie tipologie di farine.

GLIINGREDIENTI

Tutti gli ingredienti da noi utilizzati sono di prima qualita e frutto di continua ricerca,
a partire dalla base: pomodoro e mozzarella. Utilizziamo solo Mozzarella Fior di
Latte Italiano e Polpa di Pomodoro Mutti.

LA COTTURA

Tutte le pizze vengono cotte in forno a legna. Questa cottura resta, secondo noi, il
metodo migliore in quanto conferisce croccantezza e un sapore unico.

Eventuali piccole “sbruciacchiature” ne sono un segno caratteristico.

Farinelli
(Bufala, gamberi sgusciati, calamari, pesto, limone, rosmarino, pomodoro fresco)

Alma Docet
(Rucola, burrata, pomodorini semi canditi, acciughe, polvere di pomodoro)

Alaska
(Cuore di bue a fette, burrata, valeriana, salmone Sockeye affumicato, olio Coppini “Fumé”)

Profumo d'estate . ... . €14,00
(Fiordilatte, zucchine marinate alla menta, gamberi, concasse di pomodoro)

Margherita pro
(Impasto bio, pomodoro San Marzano dop, fiordilatte in finale di cottura, basilico)

LE BURRATE NERE ©

Pizza nera al carbone vegetale con base di burrata ,
e una farcitura diversa per ogni spicchio. <, S

4 Sapori
(Acciughe, tartufo, cotto artigianale "Branchi", salmone)

Mare nero mare ne
(Calamari, capesante, gamberoni, mazzancolle)

Nerovingi (lo so che si dice Merovingi ma mi veniva meglio CoSi..)..............c.cccoccooioiviiiriorinn, € 15,00
(Pomodorini semi secchi, culatello, porcini)

E SEMPRE INNERO

(Pom., burrata, crudo, acciughe rizzoli)

Semplicemente nera
(Pomodoro fresco, mozzarella, origano)

(Bufala, speck, pomodorini, funghi . Tutto a fine cottura)

Rossonera
(Ai tre tipi di pomodoro)

(Fiordilatte, zucca (in stagione al forno), patate saltate, Parmigiano, rosmarino)

® Attestato di registrazione rilasciato il 09/11/2016 per invenzione della pizza da forno “Burrata Nera”




T Degusta Pizza

Menu degustazione dei nostriimpasti composto da 4 pizze in formato ridotto.

Scegliete, tra quelle proposte, la tipologia che preferite e prendetevi il tempo

per degustare una dopo l'altra le nostre specialita.

| Deguata Classico

LANERA

Impasto al carbone vegetale farcita con pomodoro, burrata, culatello e porcini

LA BIO

Impasto integrale biologico ai 5 cereali solo con lievito madre naturale, farcita con pomodoro
San Marzano dop e mozzarella fiordilatte in finale di cottura

LA CLASSICA

I nostro impasto classico per la nostra storica classica

LA SETTIMANALE

La quarta proposta é la pizza che proponiamo settimanalmente

€ 30,00

(bevande escluse)

LANERA

Impasto al carbone vegetale farcita con burrata, prosciutto alla brace "Branchi" e tartufo

LA BIO

Impasto integrale biologico ai 5 cereali solo con lievito madre naturale,
Patate schiacciate, speck in cottura e formaggio fuso

LA CLASSICA

Mozzarella, porcini e brie

LA SETTIMANALE

Mozzarella, gorgonzola, noci e sciroppo d'acero

€ 32,00

(bevande escluse)

LANERA

Impasto al carbone vegetale farcita con burrata, gamberi e calamari scottati

LA BIO

Impasto integrale biologico ai 5 cereali solo con lievito madre naturale,
Fiordilatte, San Marzano, Salmone sockeye e aneto

LA CLASSICA

Farinelli: bufala, calamari, gamberi, pesto, limone, ciliegino e rosmarino

LA SETTIMANALE

La quarta proposta € la pizza che proponiamo stagionalmente

€ 34,00

(bevande escluse)

Per i menu degustazione non si accettano modifiche alle pizze proposte.
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Pizze della settimana di maggior successo

AMAtFiCIANA ... € 9,00
(Pom., cipolle saltate, pancetta, pecorino)

Pizza Maria. ... €10,00
(Pom., mozzarella, carpaccio di zucchine fresche, pinoli, grana)

UGl e €10,00
(Mozzarella, patate schiacciate, pesto, pomodorini, pinoli)

Settembre. e €10,00
(Verdure cubettate, olive, pomodorini, zucca, burrata)

(Mozzarella, zucca (in stagione al forno), porcini, formaggio fuso, scaglie di tartufo)

OO OO OO OO OO OO
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LE SALUMATE

BOSCaIOA .. . e €12,00
(Pom., mozz., funghi, speck)

Cotto artigianale “Branchi” ... . €12,00

Crudo 30 mesi selezione “F.li Grossi” ... €12,00
(Pom., mozz., prosciutto crudo)

Culatello "Antichi ProduUttori” ... e, € 15,00
(Pom., mozz., culatello di Zibello DOP)

LU URY e €17,00
(Pom., mozz., culatello, Parmigiano, scaglie di tartufo)

RUSTHICA . ... € 9,00
(Mozz., gorgonzola, mortadella)

SUT P e € 1,00
(Pom., mozz., stracchino, bresaola)

(Pom., mozz., speck)

ValtelliNa ... €10,50
(Pom., mozz., bresaola, scaglie di Parmigiano)

SaNSECONAING. ... e €10,00
(Pom., mozz., spalla cotta di San Secondo)
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(Pom., mozz., pancetta affumicata, porcini, patate lesse)

Bla ADONa. ... ... €10,00
(Pom., pecorino, gorgonzola, carciofi, mortadella in cottura, lancio di cipolle)

(Pom., mozz., porcini, gorgonzola, salsiccia)
Colly (diminutivo di colesterolo) . . . ... € 9,00

(Mozz., cotto, gorgonzola, stracchino)

(Pom., mozz., cotto, funghi, carciofi, salsiccia, salame piccante, olive, capperi, peperoncino)

Non ci sono piu le stagionidiunavolta........................... ... € 9,50
(Pom., mozz., pancetta aff, cipolla, peperoni, gorgonzola)

O IS 0. et €15,00
(Pom., mozz., fritto misto)

GOl e € 9,00
(Pom., mozz., zucchine, pancetta, pecorino)

JUFASSIK BFrOCK ... € 9,00
(Pom., mozz.,, salsiccia, brie, friarielli)

OK DY EI@NA. ... € 11,00
(Pom., mozz. di bufala, salsiccia, cotto, fontina fusa)

s L € 9,00
(Pom., mozz,, salsiccia, patate lesse, Parmigiano in cottura)

SOQUOIA ..o €14,00
(Mozz., crema tartufata, porcini, salsiccia.)

THANIC e €14,00
(Pom., mozz., salmone Sockeye, gamberetti)

TOS A, oo €10,00
(Pom., mozz., speck in cottura, gorgonzola, wiirstel)

JOGGINIG e € 9,00

(Mozz., cipolla, patate lesse, pancetta)
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LE GREEN

Barbarella . ... € 9,00
(Solo pasta con verdure, ciliegini, cipolle, gorgonzola)

L@ THTONA ..o € 14,00
(Mozz., patate lesse schiacciate, crema tartufata, scaglie di tartufo)

Parmigiana ... €10,00
(Fiordilatte, melanzane, pomodori secchi, scaglie di parmigiano)

PeCONING . e € 8,00
(Pom., melanzane, aglio, prezzemolo, pecorino)

TEEVIGIANA ... €10,00
(Pom., mozz., radicchio trevigiano, fontina)

(Pom., mozz., funghi, cipolle, peperoni, aglio e tante erbe)

VEFAUI® ..o € 9,00
(Pom., mozz., verdure grigliate e lesse)

(Pom. fresco, mozz., porri saltati, scamorza)

D VIIIE ..o e, €10,00
(Pom. fresco, bufala, scamorza, origano)

GHONUEIN e € 9,00
(Pom., mozz., pancetta affumicata, uovo)

PatchanKa. ... € 9,00
(Pom., mozz., chili, peperone, salame piccante, fagioli)

STFUMMEY e € 9,00
(Pom., salame piccante, cipolla, scamorza)
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LE PIZZE FREDDE

G,

Solo la pasta é cotta, il resto ¢ tutto a freddo.

N e €13,00

(Bufala, cotto artigianale "Branchi”, funghi freschi, valeriana)

TON CPUISC ..o € 9,00
(Bufala, tonno, avocado, pom. ciliegino, indivia)

O e

LE ROSSE

IVI@EIN@KA. ..o € 6,00
(Pom., aglio, prezzemolo)

Siciliana 9,00
(Pom., acciughe, olive, capperi, origano)

9,00
(Pom., pancetta aff, fagioli, peperoncino)

Rianata 9,00
(Pom., acciughe, pecorino, origano)

Rianata da. corsa 9,50
(Pom., acciughe, cipolle, pecorino, origano)

RIANAA FOIMUIA L. €10,00
(Pom.,, cipolle, salame piccante, carciofi, pecorino)




LE BIANCHE

NEL LIMBO

Achille . e €1200 || N FRumé..

(Mozz., porcini, brie) (Pom., mozz., scamorza aff, prosciutto cotto alla brace "Branchi")

Bal . € 900 Il nuoto € uno sport completo.......................,

alsamica............. e s ) (Mozz,, scarola, frutti di mare, ci/iegini)

(Mozz., peperone grigliato, rucola, grana, balsamico)
MarOCCRING. ...

Day Hospital € 900 (Pom., mozz., olive, salame piccante, capperi)

Mozz., stracchino, rucola ) ) o

( ) Miseria @ NObIltA. ...
(Mozz., uovo all'occhio di bue, tartufo)

Fiatella oo € 9,00 _

(Mozz., porri, aglio, gorgonzola) Ususpira ... N o -
(Pom., mozz., pancetta aff, carciofi, olive, salame piccante, origano)

GINUPP@ et €10,00 Variabila ...

(Crema di zucca, cipolle, salsiccia, pecorino) (second al temp!!...)

Prag@ .o € 1,00

QUEDIEC ... € 10,00
(Mozz., gorgonzola, noci, sciroppo d'acero)

SN ..o € 9,00 CALZON]

(Mozz., pesto genovese, fagiolini, patate lesse)

SPIFTtO CONTAING ... €10,00

o . CalZONE .. . e € 8,50
(Mozz., friarielli, acciughe, brie, patate lesse)

(Pom., mozz., cotto, funghi)

UIIN@ € 9,00 CalZONE BEASY ..o £10,00
(Mozz., speck in cottura, porri, pecorino) (Pom., mozz., pancetta aff, gorgonzola, cipolle, funghi)
Zuccona ... €10,00 CalzZoNe FarCito ... € 9,00

(Crema di zucca, mozz,, scaglie di Parmigiano) (Pom., mozz., cotto, funghi, salsiccia, carciofi)

£1400 Calzone Pantagruel ... €12,00
INGIESE .. ... ' : ' :
. o o (Di tutto un po' + patatine)
(Mozzarella, roast-beef cotto in forno a legna, patate schiacciate, spinaci)
) Calzone vegetariano ... € 9,00
KeVln Bacon ............................................................................................................................................ € 9100 (Pomll mozz.,, verdure gr/g//ate e /esse)
(Mozz., pancetta affumicata, scaglie parmigiano, pepe)
U0 e €13,00
GrEGOTY SPECK ... . €10,00 (Calzone Farcito doppio)

(Mozz., speck in cottura, porcini, erba cipollina)




LE CLASSICHE

FUNGRI

(Pom., mozz., funghi freschi)

GOPGONZONA ...
(Pom., mozz., gorgonzola)

(Pom., mozz.,, olive taggiasche)

Kartoffeln e
(Pom., mozz., patatine fritte)

VLY SiC e
(Pomodoro fresco, bufala dop, acciughe, capperi, olive, origano)

NP . e
(Pom., mozz., acciughe, capperi, origano)

POTCINI..........ooooo e
(Pom., mozz., porcini)

ProSCIUTEO. . ... e
(Pom., mozz., cotto)

Prosciutto @ FUNGRI ... e .
(Pom., mozz., cotto, funghi freschi)

PUGIIESE ... ...
(Pom., mozz., cipolla)

QUAtErO FOrMAGQi ..o
(Pom., mozz., gorgonzola, emmental, pecorino)

Quattro stagioni ...
(Pom., mozz., cotto, funghi, carciofi, salsiccia)

(Pom., mozz., origano, acciughe in salsa piccante “Rizzoli")

RUCOIA .. e
(Pom., mozz., rucola)

SAISHCCHA ...ttt
(Pom., mozz., salsiccia)

SPECK € DI . e
(Pom., mozz., speck e brie)

(Pom., mozz., tonno, capperi)

WUESEE e
(Pom., mozz., wiirstel)

€ 850

€ 8,50

€ 8,00

€ 9,00

€12,00

€ 9,00

€10,00

€ 8,50

€ 9,00

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,50

LE CLASSICHE

MArGRhEriTa . ............. oo € 6,50
(Pomodoro e mozzarella fiordilatte)

(Pomodoro e mozzarella di bufala dop)

Calabrese ... € 700
(Pom., mozz., aglio, olio, peperoncino, prezzemolo)

CAPIESE..........ooooo €10,00
(Pomodoro fresco, mozzarella di bufala dop, origano)

CaAPIICCIOSA. .. oo € 9,00
(Pom., mozz., cotto, funghi, carciofi)

CoNtAdiNG ... € 10,00
(Pom., mozz., pancetta affumicata, funghi, cipolla, prezzemolo)

(Pom, mozz., cotto, funghi, carciofi, salsiccia, peperoni)

Frutti di mare € 14,00

(Pom., Mozz., frutti di mare)

D e e e e e e e e e e e e e e e =

Pasta della pizza farcita dopo la coltura. <_-~

NOTIM@IE. e € 750
(Cotto e fontina)

FAECITA . € 8,50
(Cotto, fontina, insalata, pomodoro, maionese)

A G U .o e e € 9,00
(Crudo e fontina)

Al Crudo FarCita. ... €10,00
(Crudo, fontina, insalata, pomodoro, maionese)

LI I .o € 8,50
(Pomodoro fresco, tonno, fontina, maionese)

GEUIGEI ettt € 8,50
(Ciliegini, verdure alla griglia, brie)

SHU e e e e e e e e e e e e e e e e e ey



| Birreartigianali | Bireallaspina | —

Birrificio agricolo italiano
20 CL 40 CL
33CL 75 CL K lc. 5.2%
. o ronen alc. 5,2%

:Baoc!/:l i:;gfr::lealc& 5/° _______________________________________________________________________________________ €550 €14,00 La classica birra chiara “speciale” di FOISt...................ccocooooeooeeeeeeeeee € 4,00 € 6,00
Isaac alc. 5,0% Pils alc. 5,0%
LA BalChe € 5,50 € 14,00 Birra dal gusto secco e fresco lievemente luppolato....................ccccocecvivveccici, € 4,00 € 6,00
Wayan alc. 5,8% Sixtus alc. 6,5%
Lasaisondella Baladin .........................ocooooooeoeeeeeeeee e € 5,50 € 14,00 La dOppIO malto scura dal sapore UNICO. .o o € 4,50 € 6,50
Rock'n' roll alc. 7,5%
La classica birra di frumento tedesca ... € 5,50 € 14,00
La Nazionale senza glutine alc. 6,5% ... € 5,50 30CL 50 CL

Weihenstefaner alc. 5,4%

La classica birra di frumento tedeSCa ... € 4,50 € 6,50

Birre dal gusto intenso, tutte non filtrate e rigorosamente prodotte in Italia ﬂwa’lde
50 CL

Guglielmo alc. 4,9% Acqua 75 cl. €250
PBGIZONSIS LBGOr e € 6,00 QUA 75 Claooo e )

C0CA-COla B3 Clu e, € 4,00
Amleto alc. 6,5%
Birra RoSSa in puro Stile teAESCO  ...............cooovo oo, € 6,00 Coca-colazero33cl. € 4,00
Cordelia alc. 5,8% FaNta B33 Clo e € 4,00
P o € 6,00

Coperto, servizio e tutto cio che serve in tavola € 2,50
33CL 50 CL

Forst Zero alC. 0,0% ... € 4,50 Alcuni p|att| Contengono a”ergeni o) possono contenerne tracce.
Andechs Weissbier alc. 5,5% . ... € 6,00 Segnala sempre eventuali allergie e chiedi informazioni al personale di sala.







